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Séchage ,  fumage  des  p rodu i ts  à  base  de  v iandes  

 OBJECTIFS PEDAGOGIQUES 
 

Cette formation permet de : 

 Pouvoir mettre en place son projet de séchage de produits 

fermiers 

 Evaluer le matériel,  les recettes  nécessaires 

 Paramétrer les conditions adaptées au produit 

 PROGRAMME DE FORMATION 

 

 Présentation et principales définitions 

 Les différents types de produit (Canard , Porc, Poissons…) 

o Entiers 

o Fragmentés 

 Boyaux et enveloppes 

o Naturels  

o Synthétiques 

 Ingrédients & additifs 

o Le trépied de la salaison 

o Rôles technologiques 

o Conditions d'utilisation 

 Hachage, mélange (Cutter / Hachoir / Pétrin) 

 Les équipements de séchage 

o Principe de fonctionnement 

o Paramètres de réglage 

 Etuvage, Maturation 

 Séchage 

 Appréciation des produits 

o Principaux défauts de fabrication 

 Hygiène et HACCP appliquées au process 

o Les locaux 

o Les germes pathogènes 

o Les autocontrôles et la durée de vie du produit 

 Synthèse de la journée 

 

 

 

 

 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

F o r m a t i o n  e n  f a c e  à  f a c e  ( t h é o r i e  e t  
p r a t i q u e )  

A p p o r t s  t h é o r i q u e s  e t  é c h a n g e s  

I l  e s t  f o r t e m e n t  r e c o m m a n d é  q u e  l e  p e r s o n n e l  s o i t  
v o l o n t a i r e  p o u r  p a r t i c i p e r  a u x  e x e r c i c e s  p r o p o s é s  
a u  c o u r s  d e  l a  f o r m a t i o n  

U n  l i v r e t  p é d a g o g i q u e  s e r a  r e m i s  à  
c h a q u e  p a r t i c i p a n t  

MODALITES D’EVALUATION 

E v a l u a t i o n  d e s  c o m p é t e n c e s  a c q u i s e s  à  
l ’ i s s u e  d e  l a  f o r m a t i o n  ( Q u i z z )  

E v a l u a t i o n  «  à  c h a u d  »  à  l a  f i n  d e  l a  
s e s s i o n  d o n t  u n e  s y n t h è s e  v o u s  e s t  
a d r e s s é e  

C h a q u e  s t a g i a i r e  s i g n e  u n e  f e u i l l e  
d ’ é m a r g e m e n t  

A t t e s t a t i o n  d e  f i n  d e  f o r m a t i o n  
n o m i n a t i v e  

TYPE DE FORMATION 

A c t i o n  d ’ a d a p t a t i o n  e t  d e  
d é v e l o p p e m e n t  d e s  c o m p é t e n c e s  d e s  
s a l a r i é s  

INTERVENANT 

P a t r i c k  B É A U R .  C o n s u l t a n t ,  a n c i e n  
r e s p o n s a b l e  p r o d u c t i o n  C h a r c u t e r i e  
I n d u s t r i e l l e  

PERSONNEL CONCERNE 

T o u t  p r o d u c t e u r ,  a r t i s a n  v o u l a n t  m e t t r e  
e n  p l a c e  d e s  n o u v e a u x  p r o c e s s  d e  
s é c h a g e  e t / o u  d e  f u m a g e  

EFFECTIF DU GROUPE 

G r o u p e  d e  8  à  1 2  s t a g i a i r e s *  
* Possibilité de dérogation  

PRE-REQUIS 

A u c u n  

DUREE 

1  j o u r  ( 7  h e u r e s )  

LIEU et DATE 

A  d é t e r m i n e r  

COÛT  

N o u s  c o n s u l t e r  
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